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Buffets und Raumlichkeiten

Alle Buffets werden vorbehaltlich der Lieferbarkeit bei unserern
Catering-Partnern angeboten



Raumlichkeiten

Bar und Kassenbereich
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Unser Barbereich bietet Sitzplatze fiir ca. 50 Personen an 6er
und 4er Tischen im Lounge Stil.

Veranstaltungsraum
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Haupteingang

Der separate Veranstaltungsraum mit ca. 40 Sitzplatzen plus
Salitos-Sofalounge ist buchbar fir Buffets, Prasentationen, Feiern etc.

Mietpreis pro Stunde inkl. Servicepersonal 20,00 €




Vorspeise:

« kalte Schnitzel-, Frikadellen-, und Hahnchennuggets
- gemischte Bratenplatte

« Mettwurst und Schinkenspezialitaten

« franzosische Kaseplatte mit Friichten

« Lachs mit Meerrettich

- gemischtes Brot, Brotchen und Butter

Hauptspeise (zur Auswahl, vorab fiir die gesamte Gruppe)

- Schweinelachsbraten mit Pfeffersol3e, Kaisergemuse und gebackenen
Kaserahmkartoffeln

- oder -

- Krduterputenbrustbraten mit Estragon-Champignonsol3e, bunte
Gemuseplatte mit Sauce Hollandaise und in Butter geschwenkter Reis

- oder -
- Spanferkelbraten mit Rahmsol3e, Sauerkraut und Kartoffelptree

Dessert

- Gotterspeise mit Vanillesol3e

Preis pro Person 22,50 EUR
Im Betrag enthalten sind 19% MwSt. 3,59 EUR




Wechselnde Auswahl von:

« Minischnitzel

« Hahnchenspiel3e

« kleine Frikadellen

« Mini Frahlingsrollen

- Auberginenschnitzel

- Feta-OrangenspielSe

« Schinken-Traubenspiel3e

- Tomaten-Mozzarellaspiel3e

« Chickenwings und Nuggets

« Pumpernickeltaler mit Frischkase

Verschiedene Dips

- BBQ

« Chili

- Knoblauch

« Curry-Frichte

« Asia sUl3 sauer

- Honig-Senf

- dazu eine Auswahl verschiedener Grillbrotstangen

Dessert

« Auswahl von Donuts

Preis pro Person 21,50 EUR
Im Betrag enthalten sind 19% MwSt. 3,43 EUR
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(ab 20 Pe n, Mo., Di.und Fr. )

Hauptspeise:

« Panierte Schnitzel von Schwein oder Gefligel
mit SoBenauswahl:

« Champignonsol3e
- Pfeffersole

« Paprika-Sahnesol3e

dazu Gemuiseplatte mit Sauce Hollandaise und Kartoffelkroketten

Dessert

« Sahne-Schokoladen- und Vanillecreme

Preis pro Person 20,50 EUR
Im Betrag enthalten sind 19% MwSt. 3,27 EUR




Kaltes Abendbrot-Buffet
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(ab 20 Pers 0., Di.und Fr. )

Saisonal wechselnde Auswahl von:

- hausgemachte Siilze mit Remouladensol3e
« frisches Thiringer Schinkenmett

- roher und gekochter Schinken

« Rot- Leber- und Knappwurst

- verschiedene Sorten Mettwurst

- Gewdrzgurken, Tomaten und Zwiebelringe

. frische Brot und Brotchenauswahl mit Butter

Dessert

« Rote Grlitze mit Vanillesol3e

Preis pro Person 17,00 EUR
Im Betrag enthalten sind 19% MwSt. 2,71 EUR

Mit warmer Hauptspeise:

« Nackenbraten mit Rahmsol3e, Erbsen- Mohrengemise und
Krauterkartoffeln

Preis pro Person 22,00 EUR
Im Betrag enthalten sind 19% MwSt. 3,51 EUR




Vorspeise:

- Tomate mit Mozzarella und Basilikum

- Landschinken auf Honigmelonenschiffchen

- gebratene Auberginenschnitzel mit Rucolacreme
- mit Kasecreme gefillte Paprikaschoten

- Anti Pasti-Variationen

« Zucchini in Olivendl mit Balsamico

« garnierte Krauter-Knoblauchmedaillons

- frische Salate der Saison mit italienischem Dressing
« Thunfischsalat mit Zwiebeln und Oliven

- gemischte Brotauswahl, Ciabatta, Brotchen

- Butterrosen

Hauptspeise (zur Auswahl, vorab fiir die gesamte Gruppe)

- Hahnchenbrustfilet mit Spinat gefullt auf Krauter-Kdsesol3e mit
verschiedenen Bandnudeln und Ratatouillegemdise

- oder -

- Schweinepiccata Milanese in Tomatensof3e mit griinen Bandnudeln und
Ratatoulligemuse

Dessert

« Panna Cotta mit Erdbeersol3e

Preis pro Person 24,50 EUR
Im Betrag enthalten sind 19% MwSt. 3,91 EUR
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Noch nicht das Richtige dabei?

Sprechen Sie uns an!



